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Ementa em
portugués

Crescimento e desenvolvimento dos animais zootécnicos, Necessidades nutricionais nas
fases da gestacdo e lactacdo e relagdo com o crescimento e desenvolvimento da cria
Composicao proximal e valor nutricional da carne, Transformagdes post-mortem do musculo,
Caracteristicas fisicas e organolépticas da carne como cor, pH, capacidade de retencdo de
agua, maciez e gordura. Analise sensorial, Cortes e rendimento de carcaga e dos cortes,
Métodos de tipificacdo de carcacas das diferentes espécies zootécnicas.
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inglés
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